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2Фаховий коледж харчових технологiй та пiдприємництва

Актуальною проблемою сьогодення — як в Українi, так i в країнах
ЄС — є питання накопичення, переробки та утилiзацiї побутових вiдходiв
та вiдходiв сiльського господарства, зокрема овочевих. Нинi одним iз шля-
хiв вирiшення даного питання, а також проблеми впливу на навколишнє
середовище та здоров’я людини, є застосування бiотехнологiй. Актуальним
рiшенням проблеми переробки та утилiзацiї вiдходiв пропонується реци-
клiнг овочевих вiдходiв (морквяних, картопляних та бурякових) iз викори-
станням сучасних ЕМ-технологiй. Результатами експерименту встановлено
доцiльнiсть використання в якостi сировини овочеву сумiш, але iз перева-
гою вмiсту буряку та картоплi, оскiльки проби iз даними субстратами ма-
ють переваги як по фiзико-хiмiчним показникам, так i по мiкробiологiчним
(рис. 1).

Рис. 1. Постановка експерименту (наважка овочевих вiдходiв iз додаванням дода-
ткових субстратiв)

За фiзико-хiмiчними (рН — 6–7, ОВП 100–130 mV), сухi речовини 2–
4◦C) та мiкробiологiчними показниками (ЗМЧ, МКБ, нiтрифiкуючих мi-
кроорганiзмiв, титр яких коливається до 1 ·109 кл/мл) встановлено, що
оптимальним часом бiоконверсiї овочевих вiдходiв у бiоводень та бiодоб-
риво є 5–6 дiб. Також, за мiкробiологiчними показниками виявлено, що
найбiльший титр воденьсинтезуючих мiкроорганiзмiв спостерiгався у про-
бах iз картоплею та буряком, що пiдтверджує доцiльнiсть використання
даних компонентiв у овочевiй сумiшi. За результатами мiкробiологiчних
дослiджень, зазначено що бiопрепарат «Байкал ЕМ», а саме його кон-
сорцiум, особливо МКБ, володiють антагонiстичними властивостями щодо
збудникiв грибкових хвороб овочiв, а саме — бiлої цвiлi моркви та сiрої i
фузарiозної гнилi буряку, що доводить рацiональнiсть та доцiльнiсть ви-
користання даного бiопрепарату для ферментацiї нелiквiдних овочiв або їх
вiдходiв.


